
Kockarnas val
Chefs’ recommendation

Lunchmenyn serveras 
måndag – fredag 11.30–14.30
lördag – söndag 12.00–14.30

Our lunch menu is  served 
Monday to Fr iday 11.30 AM – 2.30 PM
Saturday and Sunday 12 PM – 2.30 PM

Serveras al la dagar t i l l  17.00
Served every day unti l  5 PM

Veckans lunch 
Lunch of the week

Classic Menu

Please noti fy  us of  any food al lergies prior to ordering

Tre rätter /  Three courses  295
 

 FÖRRÄTT / STARTER
 

Rödbetor – Getost -  Ruccola
Pinjenötter -  Honung- & russinvinegrätt

Beetroot -  Goat cheese -  Rocket
Pine nuts -  Honey & rais ins v inaigrette

 
HUVUDRÄTT / MAIN COURSE

 
Val  av lunchrätt  nedan

Choose your main course below
 

 DESSERT
 

Vani l jglass
Blåbär-  & svartvinbärskompott -  Strövargodis

Vani l la ice cream
Blueberry & black currant compott  -  Oat crunch

 

Huvudrätt  /  Main course  175
 

Gri l lad king oyster – Jordärtskocka
Rätt ika – Almnäs tegel  – Svampsoja

Gri l led king oyster mushrooms
Jerusalem art ichoke – Radish

Almnäs Tegel  cheese – Mushroom soy
 

Confiterat anklår – Sherryvinägersky
Tryffelpotatispuré – Picklad si lverlök
Confit  duck leg – Sherry v inegar sauce

Truff le  potato purée – Pickled s i lverskin onions
 

Pocherad dagens fångst – Rostad persi l jerot
Musselvelouté – Dragon – Äpple

Poached catch of  the day – Roasted parsley root
Mussel  velouté – Tarragon – Apple

 
 

***
 

Komplettera med fr iterad potatis med parmesan
el ler vår grönsal lad med parmesan & ol ivol ja

Add deep-fr ied potatoes with parmesan 
or our s ide salad with parmesan & ol ive oi l

45

King Size Deluxe – Räkor – Rågbröd – Ägg 
Majonnäs – Sal lad – Löjrom 

King Size Deluxe – Shrimps – Rye bread – Egg 
Mayonnaise – Lettuce – Vendace roe

 
 

Crème Brûlée
355

 

A la CarteLunch

Förrätter / Starters

Huvudrätter / Main courses

Ost & chark – Cornichoner – Ol iver – Marmelad
Cheese & cured meats – Cornichons – Ol ives – Chutney

Small  175 /  Large 255
 

Krokett  på smörbönor & karl johansvamp
Sojapicklad aubergine -  Svartkål  – Tryffel  –  Pumpa

Butter bean & porcini  mushroom croquette
Soy-pickled aubergine -  Cavolo nero – Truff le  –  Pumpkin

165
 

Sikrom
Västerbottensost – Smörstekt toast

Syrad grädde – Picklad rödlök – Citron
Whitef ish roe – Västerbotten cheese – Butter-fr ied toast  

Sour cream – Pickled red onion – Lemon
215

 
Apelsin-  & pepparsi l l  -  Syrad morot & pumpa

Granatäpple -  Rostade pumpafrön -  Blodgrape
Orange & pepper herring -  Pickled carrot & pumpkin

Pomegranate -  Pumpkin seeds -  Pink grapefruit
165

King Size Deluxe – Räkor – Rågbröd – Ägg 
Majonnäs – Sal lad – Löjrom 

King Size Deluxe – Shrimps – Rye bread – Egg 
Mayonnaise – Lettuce – Vendace roe

265
 

Variat ion på blomkål – Hasselnöt
Brynt smör – Savojkål  – Comté

Variat ion of  caul i f lower – Hazelnut
Browned butter– Savoy cabbage – Comté cheese

245
 

Torskrygg – Smörad musselbul jong
Rotsel leri  –  Blåmusslor – Körvel
Cod f i l let  –  Buttered mussel  broth

Celeriac – Mussels  –  Chervi l
315

 
Bräserad oxkind -  Sherry-  & tryffelsky

Bryntsmör glacerad palsternacka -  Rostade kastanjer
Äpple – Kyckl inglever

Braised ox cheek -  Sherry & truff le  jus
Browned butter glazed parsnip -  Roasted chestnuts

Apple – Chicken l iver
265

 
Hängmörad ryggbiff  250g från Ölanda säteri

Tranbär-  & svampsky – Ört-  & märgsmör
Skogssvamp – Savojkål

Aged sir loin steak 250g from Ölanda säteri
Cranberry & mushroom jus – Herb & marrow butter

Wild mushrooms – Savoy cabbage
395

 

and



Menu

      Dessert / Desserts
Veckans dessert

Dessert  of  the week
115

 
Kaffegodis
Peti ts  fours

35/each
 

Crème brûlée 
115

Please notify us of any food al lergies prior to ordering

      Kaffe / Coffee

Warm cocktails

Kaffe /  Coffee  36
Te /  Tea  36

Espresso /  Macchiato 28
Dubbel Espresso /  Dubbel Macchiato 34

Cappuccino /  Latte 38

Grandma’s Coffee
Chocolate l iqueur,  raspberry l iqueur,

coffee,  cream
 

Spanish Coffee
Coffee l iqueur,  overproof rum, orange l iqueur,

coffee,  cream, sugared r im
 

Ir ish Coffee
Ir ish whiskey,  coffee,

cream, raw sugar
 

142
 
 


